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ZUM EMPFANG
Winzersekt Brut
Weingut Fleischmann

VORSPEISE

mit Flusskrebsen

1. ZWISCHENGANG
2. ZWISCHENGANG

SORBET
Mojito-Sorbet
auf Limetten-Rum-Jus

HAUPTGANG
Filet vom Hirschriicken

DESSERT

mit gebackener Bléatterteigbirne

MENUPREIS

109,00 EUR PRO PERSON
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Schaumstippchen von Zuckerschoten

Seezungenroulade mit Lachs im Strudelteig
auf Couscous mit Basilikum und Olivendl-Emulsion

Scheiben von der gerducherten Entenbrust
mit Feldsalat, Orangen-Espuma und Mango-Chutney

mit Rosenkohl, Kirbisptiree und kréftiger Burgundersauce

Whisky-Gianduja-Eis und Nougatmousse




